Dersin Adi

MESLEKI
ORYANTASYON
Onkosullar
Dersin Dili
Dersin Tipi
Dersin Seviyesi

Dersin Veriligi

Dersin Sorumlusu(larr)

Dersin Amaci

Dersin Ogrenme Ciktilari

Dersin igerigi

Dersin
Kitabi/Malzemesi/Onerilen
Kaynaklar

Ders igin Onerilen Diger
Hususlar

Dersi Veren Ogretim
Elamani Yardimcilari

Teori Uygulama Laboratuvar
(saat/hafta) | (saat/hafta) (saat/hafta)

1 0 1 0 1

Kodu | Yanyil AKTS

BES

117
Yok
Turkce
Zorunlu
Lisans
Anlatim, Uygulama
Tartisma, Beyin firtinasi,
Ogdr.Goér. Mehmet UZ
Bolumi ve meslegi tanitmak, meslek etigi ve deontoloji ile ilgili temel
bilgileri dgretmek, mesleklerinin gerektirdigi davranis ve aktiviteleri
tanimlama ve uygulama becerileri kazandirmak, egitimleri sirasinda
gerekli ydnetmelikleri 6gretmek, meslekleri ile ilgili temel bilgileri
edinebilecekleri kaynaklari tanimlama ve onlara ulasabilme deneyimi
kazandirmaktir.
Bu dersi basariyla tamamlayan 6grenciler:
1.Bolimi ve meslegi taniyacaklar,
2.Meslek etigi ve deontoloji ile ilgili temel bilgileri 6grenecekler,
3.Mesleklerinin gerektirdigi davranis ve aktiviteleri tanimlama ve
uygulama becerileri kazanacaklar,
4 .Egitimleri sirasinda gerekli yonetmelikleri 6grenecekler,
5.Meslekleri ile ilgili temel bilgileri edinebilecekleri kaynaklari tanimlama
ve onlara ulasabilme deneyimi kazanacaklardir.
1.Beslenme ve Diyetetik BolimUinin ve Anabilim dallarinin tanitimi,
2.Mesleki etik ve deontoloji,
3.Ders programi tanitimi,
4.Ydnetmeliklerin ve 6grenci sorumluluklarinin égretilmesi,
5.Diyetisyenlik meslegi ile ilgili uygulamalar, standartlar ve meslek
orgutindn tanitiimasi,
6.Meslek tarihi ve uluslararasi derneklerin tanitimi,
7.Meslekleri ile ilgili temel kaynaklari ve ulagim yollarinin tanitimi
konularini kapsar.

Ders Notlari

1.Hacettepe Universitesi Yénetmeligi

2.Beslenme ve Diyetetik Bolumu Tanitim Brosurd,
3.EFAD, ICDA ve IUNS web sayfalari
4.Beslenme ve Diyet Dergisi,

5.JADA vb. dergiler



Haftalik Ders Konulari:

Haftalar
1. Hafta
2. Hafta
3. Hafta
4, Hafta
5. Hafta
6. Hafta
7. Hafta
8. Hafta
9. Hafta
10. Hafta
11. Hafta
12. Hafta
13. Hafta
14. Hafta

Tartisilacak islenecek konular

Beslenme ve Diyetetik BolumUinin ve Anabilim dallarinin tanitimi

Mesleki etik ve deontoloji

Mesleki etik ve deontoloji

Ders programi tanitimi

Ders programi tanitimi

'Yonetmeliklerin ve 6grenci sorumluluklarinin 6gretilmesi

'Yonetmeliklerin ve 6grenci sorumluluklarinin 6gretilmesi

SINAV HAFTASI

Diyetisyenlik meslegi ile ilgili uygulamalar

Diyetisyenlik meslegi ile ilgili uygulamalar

Meslek tarihi ve uluslararasi derneklerin tanitimi

Meslek tarihi ve uluslararasi derneklerin tanitimi

Meslekleri ile ilgili temel kaynaklari ve ulagim yollarinin tanitimi

Meslekleri ile ilgili temel kaynaklari ve ulagim yollarinin tanitimi




Degerlendirme Sistemi

Yariyil ici calismalari

Sayisi

Katki Payi

Devam

Laboratuvar

Uygulama

Alan Calismasi

Derse Ozgii Staj (Varsa)

Odevler

Sunum

Projeler

Seminer

Ara Sinavlar

Final

% 100

Toplam

100

Yariyil ici Calismalarinin Basari Notuna Katkisi

% 0

Yariyll Sonu Sinavinin Basari Notuna Katkisi

% 100

Toplam

100




AKTS (Ogrenci is Yiikii Tablosu)

Etkinlikler

Sayisi | Suresi

Toplam Is Yuki

Ders Siresi

14 1

14

Laboratuvar

Uygulama

Alan Calismasi

Sinif Digi Ders Calisma Suresi (Serbest calima/Grup
Calismasi/On Calisma)

14 1

14

Sunum (Video ¢gekmek/Poster hazirlama/Sézel Sunum
Yapma/Odak Grup Goérismesi/Anket Uygulama/Goézlem ve
Rapor Yazma)

Seminer Hazirlama

Proje

Vaka Caligmasi

Rol Oynama, Dramatize etme

Makale yazma-Kritik etme

Ara sinav, Final

2 3

Toplam is yiikii (saat) / 30(s)

34/30=1,13

Ders AKTS

1




Beslenme ve Diyetetik Bolim Program Ciktilari Katki Dizeyi
OC1|0C2|0C3|0C4|0OC5

1. Beslenme ve Diyetetik alanina iligkin temel mesleki bilgilere, 5 5 5 5 5
arastirma ydntemlerine ve istatistiksel ¢6zimleme tekniklerine
sahiptir.

2. Beslenme ve Diyetetik alanina 6zgi mesleki bilgi ve becerilerini 1 1 1 1 1
toplumda beslenme durumunun saptanmasi, beslenmeye iligkin
saglik sorunlarinin édnlenmesi ve tedavisinde kullanir.

3. Bireysel olarak etkin bir sekilde ¢calisabilme ve ekip ici multidisipliner 1 1 1 1 1
calismalarda sorumluluk alma becerisi.

4. Beslenme ve Diyetetik egitim programinda en az 2 alan disi ders 1 1 1 1 1
alarak sosyokdltirel gelisimin kazanilmasi.

5. Mesleki uygulamalar i¢in gerekli olan modern ydntemleri segme ve 1 1 1 1 1
bilisim teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma becerisi.

6. Tirkge s6zli ve yazili anlatimi etkili kullanmanin yani sira guincel 1 1 1 1 1
yaklagimlarin takibi ve arastirma yapma becerisinde en az bir
yabanci dil bilgisi

7. Yasam boyu 6grenme ilkesiyle 6z de@erlendirme yapabilme, bilim 1 1 1 1 1
ve teknolojideki yenilikleri izleme ve kendisini gelistirip surekli
yenileme becerisi.

8. Beslenme ve Diyetetik programi sonunda kazanilan bilgi birikimini 1 1 1 1 1
kullanarak bir ¢alismayl bagimsiz olarak ylritme, deney yapma,
veri toplama, sonuglari analiz etme, arsivieme ve elde edilen
sonuglarl ¢ozme vel/veya yorumlama yetenegi ile multidisipliner
¢alisma alanlarinda sorumluluk alabilme becerisi

9. Meslekialanailigkin yasa, ydnetmelik, mevzuat ve hukuksal stregler 5 5 5 5 5
konusunda bilgi sahibi olma

10. Mesleki uygulamalarda diger saglik ¢alisilanlari ve disiplinlerle etik 5 5 5 5 5
prensiplere bagli kalarak ¢alisma becerisi.

Yeterliligi saglama diizeyi: 1: Dusuk, 2: DUsuk/Orta, 3: Orta, 4: Yuksek, 5: Mikemmel




