Dersin Adi

BESIN KIMYASI Ve
ANALIZLERI
UYGULAMALARI |

Onkosullar
Dersin Dili
Dersin Tipi
Dersin Seviyesi

Dersin Veriligi

Dersin Sorumlusu(lari)

Dersin Amaci

Dersin Ogrenme Ciktilari

Dersinigerigi

Dersin
Kitabi/Malzemesi/Onerilen
Kaynaklar

Ders igin Onerilen Diger
Hususlar

Dersi Veren Ogretim
Elemani Yardimcilari

Teori Uygulama | Laboratuvar

(saat/hafta) | (saat/hafta) | (saat/hafta) AKTS

Kodu | Yanyil

BES255 3. 0 0 2 2

BES 253
Turkce
Zorunlu
Lisans
Anlatim
Tartisma, Beyin firtinasi, Uygulama
Prof. Dr. Mehmet Lutfi YOLA
Besinlerin makro besin 6geleri olan karbonhidratlari kantitatif analizler ile
tayini yapmak, enzim aktivitesini etkileyen etmenleri deneyler ile
gostermek, pigmentler ve tat-koku bilesenlerinin verdigi kimyasal
tepkimeleri deneyler ile gostermektir.
1. Besinlerin yapisinda bulunan makro besin 6geleri ve diger besin
bilesenlerinin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini 6grenir.
2. Besinin kalitesini etkileyen fiziksel ve kimyasal reaksiyonlari
anlar.
3. Besinle ilgili temel analizlerin ilkesini kavrar.
4. Besin analizlerinde temel nitel/nicel yontemleri kullanma becerisi
kazanir.
5. Analiz sonuglarini, égretilen bilgiler ¢cercevesinde yorumlayarak,
yazili ve sozlu olarak agiklar

Karbonhidratlari tanima tepkimeleri (Molisch testi, Nisasta testi, Benedict
testi, Fehling testi, Seliwanoff testi, Barfoed testi, Bial testi, Osazon testi,
Tollens testi, Fuchsin-Aldehit testi), Sekerin hidrolizi, Nisastanin hidrolizi,
Mayalanma, Posa analiz deneylerini kapsar.
1. Belitz, HD.,Grosch, W.FoodChemistry.Springer-Verlag Berlin
Heidelberg-Germany,1999.
2. Fennema OR.Food Chemisrty.Third Ed. Marcel Dekker, INC.
New York, 1996.



Haftalik Ders Konulari:

Haftalar Tartisilacak igslenecek konular
Hafta |Laboratuvarin genel tanitimi ve 6n bilgilendirme
Hafta | Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Molisch testi)
Hafta | Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Nisasta testi)
Hafta | Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Benedict testi)
Hafta | Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Fehling testi)
Hafta | Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Seliwanoff testi)
Hafta Karbonhidratlari tanima tepkilmeri (Barfoed testi)
Hafta |ARA SINAVI
Hafta |Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Bial testi)
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10. Hafta  Karbonhidratlar tanima tepkilmeri ( Osazon testi)

11. Hafta  Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Tollens testi)

12. Hafta  Karbonhidratlari tanima tepkilmeri ( Fuchsin-Aldehit testi)
13. Hafta | Sekerin hidrolizi, Nisastanin hidrolizi, Mayalanma

14. Hafta |Posa analizi
15. Hafta FINAL



Degerlendirme Sistemi

Yariyil i¢i calismalari

Sayisi

Katki Payi

Devam

Laboratuvar

14

Uygulama

Alan Calismasi

Derse Ozgu Staj (Varsa)

Odevler

Sunum

Projeler

Seminer

Ara Sinavlar

% 40

Final

% 60

Toplam

100

Yariyil ici Calismalarinin Basari Notuna Katkisi

% 40

Yariyill Sonu Sinavinin Basari Notuna Katkisi

% 60

Toplam

100




AKTS (Ogrenci is Yiikii Tablosu)

Etkinlikler

Sayisi | Suresi

Toplam is Yiki

Ders Siresi

Laboratuvar

14 2

28

Uygulama

Alan Calismasi

Sinif Digi Ders Calisma Suresi (Serbest calima/Grup
Calismasi/On Calisma)

14 2

28

Sunum (Video ¢cekmek/Poster hazirlama/Sdzel Sunum
Yapma/Odak Grup Goérusmesi/Anket Uygulama/Gézlem ve
Rapor Yazma)

Seminer Hazirlama

Proje

Vaka Calismasi

Rol Oynama, Dramatize etme

Makale yazma-Kritik etme

Ara sinav, Final

2 4

Toplam ig yukii (saat) / 30(s)

64/30=2,13

Ders AKTS

2




Beslenme ve Diyetetik BolimU Program

1. Beslenme ve Diyetetik alanina iligkin temel | 5 4 5 5 4
mesleki bilgilere, arastirma ydntemlerine
ve istatistiksel c¢ozumleme tekniklerine
sahiptir.

2. Beslenme ve Diyetetik alanina o6zgu | 1 1 1 1 1
mesleki bilgi ve becerilerini toplumda
beslenme durumunun saptanmasi,
beslenmeye iligkin saglik sorunlarinin
Onlenmesi ve tedavisinde kullanir.

3. Bireysel olarak etkin bir sekilde galisabilme | 3 2 5 2 2
ve ekip igi multidisipliner c¢alismalarda
sorumluluk alma becerisi.

4. Beslenme ve Diyetetik egitim programinda | 1 1 1 1 1
en az 2 alan disi ders alarak sosyokdultirel
gelisimin kazanilmasi.

5. Mesleki uygulamalar icin gerekli olan | 2 1 5 2 1
modern yodntemleri se¢cme ve bilisim
teknolojilerini etkin bir sekilde kullanma
becerisi.

6. Turkge s6zli ve yazili anlatimi etkili | 1 1 1 1 1
kullanmanin yani sira giincel yaklagimlarin
takibi ve arastirma yapma becerisinde en
az bir yabanci dil bilgisi

7. Yasam boyu 0Ogrenme ilkesiyle 6z | 1 1 3 1 2
degerlendirme  yapabilme, bilim ve
teknolojideki yenilikleri izleme ve kendisini
gelistirip surekli yenileme becerisi.

8. Beslenme ve Diyetetik programi sonunda | 4 4 5 5 5
kazanilan bilgi birikimini kullanarak bir
galismayi bagimsiz olarak yUriatme, deney
yapma, veri toplama, sonuglari analiz
etme, arsivieme ve elde edilen sonuglari
¢bzme velveya yorumlama yetenegi ile
multidisipliner ¢alisma alanlarinda
sorumluluk alabilme becerisi

9. Mesleki alana iliskin yasa, ydnetmelik, 1 1 1 1 1
mevzuat ve hukuksal siurecler konusunda
bilgi sahibi olma

10. Mesleki uygulamalarda diger saghk | 1 1 1 1 1
galisilanlari ve disiplinlerle etik prensiplere
bagdli kalarak ¢alisma becerisi.

Yeterliligi saglama diizeyi: 1: Dusuk, 2: Dusiik/Orta, 3: Orta, 4: Yiksek, 5: Mikemmel






