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Tilrkce

Secmeli

Lisans

Anlatim

Tartisma, Beyin firtinasi, Pratik

Ogr.Gér.Mehmet UZ

Dunya mutfak kiltGrini arastirarak bu mutfaklardan yemekler
hazirlanmasi, yeni yemek regetelerinin tasarlanmasi ve mesleki gelisime
iliskin faaliyetlerin yuritilmesi yeterliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir.

Osmanli saray mutfagi yemeklerini arastirabilir.

Uzak Dogu ve Asya mutfak kultlriinG arastirabilir.

Akdeniz mutfak kiltirini arastirabilir.

Orta Dogu ve Kuzey Afrika mutfak kilttrand arastirabilir.
Avrupa Mutfak kultirina arastirabilir.

Denizasiri Ulkelerin mutfak kiltirind arastirabilir.

Dinf inanglara, orf ve adetlere gére yemek hazirlayabilir.

Yeni yemek receteleri tasarlayabilir.

Mesleki gelisime iligkin faaliyetlerini yirttebilir.

Osmanll Saray Mutfagi, Uzak Dogu /Asya Mutfagi, Akdeniz Mutfagi, Orta
ve Kuzey Afrika Mutfagi, Avrupa Mutfagi, Denizasiri Ulke Mutfag, islam
Dinine Uygun Yemek Hazirlama, Hristiyan Dinine Uygun Yemek
Hazirlama, Musevi Dinine Uygun Yemek Hazirlama, Diger Dinlere Uygun
Yemek Hazirlama, Yeni Yemek Recetesi Tasarlanmasi, Yeni Yapilan
Yemegdi Tadima Sunma, Yapilan Yemegi Fotograflamak, Yaninda
Caliganlara Egitim Verme, Yayin ve Dokiiman Hazirlama, Meslek ile ilgili
Toplanti, Seminer, Konferans, Fuar, Festival, Yarisma, Yayinlari Takip
Etme konularini kapsar.

1.Loftus, D. (2012). Around the World in 80 Dishes : Classic Recipes
from the World's Favourite Chefs. Atlantic Books, New York. Lang,
Harvey, J. (2006).

2.Larousse Gastronomique : World's Greatest Culinary Encyclopedia.
Potter, Paris.
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Haftalik Ders Konulari:

Haftalar
1. Hafta
2. Hafta
3. Hafta
4. Hafta
5. Hafta
6. Hafta
7. Hafta
8. Hafta
9. Hafta
10. Hafta
11. Hafta
12. Hafta
13. Hafta
14. Hafta

Tartisilacak islenecek konular
Osmanli Saray Mutfagi, Osmanl Saray Mutfagi Yemekleri
Uzak Dogu /Asya Mutfagi

Uzak Dogu ve Asya Mutfak Kiltliriine Uygun Yemekleri

Akdeniz Mutfagi

Akdeniz Mutfagi Yemekleri

Orta ve Kuzey Afrika Mutfagi

Orta Dogu ve Kuzey Afrika Mutfagi Yemekleri

SINAV HAFTASI

Avrupa Mutfagi, Avrupa Mutfagi Yemekleri

Denizasiri Ulke Mutfagi, Denizasiri Ulke Mutfagi Yemekleri Pisirme

Dini inanclara 6zgl yemek hazirlama

Dini inanglara 6zgl yemek hazirlama

Yaninda Caliganlara Egitim Verme, Yayin ve Dokiiman Hazirlama, Meslek ile ilgili
Toplanti, Seminer, Konferans, Fuar, Festival, Yarisma, Yayinlari Takip Etme
Ders Tekrari



Degerlendirme Sistemi

Yariyil ici calismalari
Devam

Laboratuvar
Uygulama

Alan Calismasi
Derse Ozgii Staj (Varsa)
Odevler

Sunum

Projeler

Seminer

Ara Sinavlar

Final

Toplam

Yariyil igi Calismalarinin Basari Notuna Katkisi
Yariyil Sonu Sinavinin Basari Notuna Katkisi

Toplam

Sayisi

14

=Y

Katki Payi



AKTS (Ogrenci is Yiikii Tablosu)

Etkinlikler Sayisi | Siiresi  Toplam s Yk
Ders Siresi 14 2 28

Laboratuvar

Uygulama 14 2 28

Alan Calismasi

Sinif Disi1 Ders Calisma Suresi (Serbest ¢galima/Grup
Caligsmasi/On Calisma)

Sunum (Video ¢gekmek/Poster hazirlama/Sézel Sunum
Yapma/Odak Grup Gérismesi/Anket Uygulama/Gézlem ve
Rapor Yazma)

Seminer Hazirlama

Proje

Vaka Calismasi

Rol Oynama, Dramatize etme

Makale yazma-Kritik etme

Ara sinav 1 3 3
Final 1 3 3
Toplam is yiikii (saat) / 25(s) 62/30=2,6

Ders AKTS 2



Beslenme ve Diyetetik Bolimi

Program Ciktilari

Katki Duzeyi

OC1|0C2|0C3|0C4|0OC5|0OC6 oCc7 oCc 8 OoCc9 Oc 10

Osmanli  saray mutfagi
yemeklerini arastirabilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Uzak Dogu ve Asya mutfak
kiltirdni arastirabilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Akdeniz mutfak kalttrind
arastirabilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Orta Dogu ve Kuzey Afrika
mutfak - kaltarand 3 3 > 3 1 1 0 3 2 >
arastirabilir.
Avrupa Mutfak kaltarind
arastirabilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Denizasiri ulkelerin mutfak
kalturanu arastirabilir.

3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Dini inanclara, orf ve
adetlere _gore yemek 3 3 > 3 1 1 0 3 2 >
hazirlayabilir.
Yeni yemek receteleri
tasarlayabilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2
Mesleki gelisime iligkin
faaliyetlerini yurutebilir. 3 3 2 3 1 1 0 3 2 2

Yeterliligi saglama diizeyi: 1: Dusuk, 2: Dusik/Orta, 3: Orta, 4: Yiksek, 5: Mikemmel




